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OBIETTIVI DEL CORSO:

Questo percorso rappresenta un “approfondimento”tecnico-specialistico che si rivolge a coloro che gia possiedono
delle competenze nell'ambito della pasticceria. Per assicurare il raggiungimento degli obbiettivi formativi costituiti
dai relativi standard professionali,& necessario che i partecipanti abbiamo conoscenza-capacita pregresse attinenti

I'area professionale di riferimento.

m Tecnica della sfoglia inversa m Sferificazione

m Torte Moderne con glassaggi lucidi m Tecniche di lavorazione cioccolato
P |AN O = Millefoglie verticale m Gelateria
DIDATTICO = Uso del sifone = Semifreddi e torte gelato
DURATA E FREQUENZA: ORARIO:
25 ore di corso
Le lezioni si svolgeranno tutti i Mercoledi 14:00-19:00
DOCENTI: COSTO:
Luca Balboni € 350,00 +IVA

Massimo Campioli

CONTATTI :
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