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OBIETTIVI DEL CORSO:

Il corso si propone di fornire le conoscenze del mondo del bar a tutti coloro che siano interessati a questa

professione, per ragioni di lavoro o di diletto personale. Il corso articolato in aspetti teorici e pratici intende
fornire ai partecipanti le conoscenze per sfruttare al meglio i prodotti, distinguere vini, riconoscere distillati e
liquori, imparare la corretta adattabilita dei prodotti e le dosi di miscelazione, leggere le ricette e proporre

cocktails e long drinks. Ampio spazio verra dedicato alle esercitazioni pratiche.

m Strumenti e attrezzature = Tecniche di miscelazione
PIANO = Vini,spumanti,champagne m | distillati, i long drinks classici
DIDATTICO m Gli aperitivi classici = Caffé: storia e tipologia
DURATA E FREQUENZA: ORARIO:
30 ore di corso 1°livello +30 ore di corso 2°livello 14.00-20.00 tutti i giorni dal Lunedi al Venerdi
DOCENTE: COSTO:
Barman Fipe € 250,00+iva 1°livello, € 250,0 O+iva il 2°livello

Pierluigi Cucchi
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